BRAUHAUS
AM SCHLOSS

INHALT

“ HERZLICH WILLKOMMEN , | |
‘ NV v o ‘ ' : Seite 1 Meni No°1 €19
T IM Seite 2 \ Menii No%2 \€23-€31

‘Seite 4 —Meni No°4 €32-€150
Seiteg Menii No°s | €35- €59
Seite 6. "Menii No°6 €069 ‘
Seite 7 T VeggiemeniiNo°7 |\ €31-€36
Seite 8 Veganes Menii No°8_ € 33- €38

| BRAUHAUS AM SCHLOSS | Seite 3\ MeniNo3 | €30-€47

Menli, das in der Hochzeitspauschale inkludiert ist




'BRAUHAUS

- AM SCHLOSS

3 GANG MENU
€ 19,-

MENU NO°1

'Kréftige Rindssuppe |
Pfannkuchenstreifen | Schnittlauch:

THh*x %

_ Ofenfrischer Schweinebraten
_-von Briistl & Hals-
DunkelblersoBe | Reiberknodel | We|f3wemsauerkraut

oder

\ Gebackener Haiwels
RemouladensoRe | Kartoffel Gurkensalat | Salatbouqet

oder

Schwammerl in Rahm
Semmelknodel | Waldpilze | RahmsoRe | frische Gartenkrauter

* k-

Lauwarmer Apfels;crudel«
Niisse\| Rosinen | VanillesoRe




'BRAUHAUS

- AM SCHLOSS

2 GANG MENU
€23,-

3 GANG MENU

€27,

4 GANG MENU!

€31,-

MENU NO° 2

Gemiiseschaumsiippchen
Nussbutter Croutons | frlsche Gartenkrauter | Sahnehaubchen

Xk kK

Jerlei Aufstrich
-am Tisch eingestellt- :
Obatzda | Griebenschmalz'| Zwiebelmett

* k%

Gebratene Hihnchenbrust
_ =Spinat Ricotta Fillung=—_\
Sherryjus | Schupfnudelin| Grillgemiise

oder

_Gebratenes Zanderfilet

Zitronen Kapern Butter | Salzl<artoﬁe|n | Buntes Marktgemuse

oder

Hausgemachte Krautkrapfen
Sauerkraut | Bouillongemiise\| SenfSoRe

*\k X

Bayerisch Krem
Beerenspiegel | frische Friichte




'BRAUHAUS
AM SCHLOSS

3 GANGWMIT SUPPE | SALAT
€ 30,

3 GANG MENU MIT LACHS
€33,

4-GANG MENU OHNE LACHS

€38)-

4 GANG MENU OHNE SUPPE ‘/ SALAT
€41,

5GANG MENU
€ 4/,-

MENU NO° 3

Rose vom Riucherlachs
Kartoffelrosti | Krauterschmand | Friséesalat

* K A

'Gazpacho Andaluz
-kalte spanische Gemiisesuppe-
gebratene Rlesengarnele | Olivendl | Basilikum

* K*x

I(nacklge Salatvariation
Hlmbeerdressmg | Granatapfelkerne | karameII|5|erter Apfel

x Kk *x

Saﬁiges Schweinefilet
-im Ganzen\gebraten-
Cognacjus | Kartoffelgratin | Marktgemiise

oder

\ Kabeljauﬁlét
-in Weildweinsud pochiert-
Paprikaschaum'|- Tomaten Lauch Gemiise | Basmatireis

oder’

Pasta Bavaria
-in'geschmolzener Zwiebelbutter-
Schupfnudeln | Kraut | Esslggurken | Allgauer Kase

* kX

Sommerliches Buttermilchmousse
Limettenzeste |\Marinierter Fruchtsalat | Crunch




'BRAUHAUS

AM SCHLOSS

3 GANG MIT SUPPE!
€37

~\

3 GANG MENU MIT ANTIPASTI
€34,

3. GANG MENU MIT\VITELLO
€306,

4 GANG MENU OHNE VITELLO
€40, -

4 GANG MENU OHNE ANTIPASTI
€42 -
4 GANG MENU OHNE SUPPE
€44,

5 GANG MENU
€ 50;-

MENU NO° 4

- Antipasti Verdure
_ Oliven | Paprika\| Zucchini | Champignons | Kirschtomate

* K A

Klare Tomatenconsommé
_-von der Strauchtomate-
\ Topfennockerl | Basilikum

*k:k*
Vitello Tonnato
Thunfisch Creme | Kapern-| Rucola

Rk

\Saltimbocca
-vom Kalb-— \
Rlesllngveloute | Salbei | Serrano | Haselnussspitzle | Grlllgemuse‘

oder

Doradenfilet ,,Royal® \
-in Thymian Tomaten Butter-
Rosmarinkartoffeln | Oliven | meditteranes Gemise!

oder

Linguiné vegetariana\
-in‘Martini'geschwenkt-\
Zucchini\| Spinat | Paprika |\Kirschtomaten

* %K

Dunkelbier Tiramisu
‘Mascarpone\| Dunkelbier | frische Friichte




'BRAUHAUS

AM SCHLOSS

3 GANG MIT SUPPE'
€55\
3 GANG MENU MIT FISCHROLI\JCHEN‘
€38,-

3\GANG MENU MIT TARTAR
€.43,"

4 GANG MENU OHNE TARTAR
€ 43 :

GANG MENU OHNE FISCHROLLCHEN
€ 49,-

4 GANG MENU OHNE SUPPE
€53,-

5 GANG MENU
€ 59;-

MENU NO°5

Mariniertes Rindstartar
-mit pochiertem Wachtelei-

\ I(apern | Sardellen | Essiggurken | Ohvenol | Paprika | Senf | Schalotten

\ * %%
\

‘Cappuccino‘ von-der Karrotte
Zimt | Vanille | Ananas | Sahnehaube

*k:k*
Spinét Fischrollchen
Julienne Gemiise | WeiRweinsud

Rk

Tranche von-der Rinderlende
-im Ganzen rosa gebraten-
Rortweinglace | Pommes Macaire | Speckbohnen

oder

\

Gebratenes Salblmgsﬁlet
Eplnard Sauce | Parmesan RISOttO | sautierte Kirschtomaten

T~

_oder

| yWald & Wiese®
\ Hausgemachter Pilz Gemiise Strude| \
_Bergkise Sauce | Kriuterseitlinge | Austernpilze

* K*\Xx

Trifleim Glas |
BIO Topfen | salsonale Fruchte | Cocklecrunch




MENU NO°6

BRAUHAUS e
AM SCHLOSS ‘ ‘ ‘ ) Carpaccio.vom Hirschriicken
\ : -im Wildkrauter Mantel-

Parmesankorbchen-|-Sauce Cumberland | Pinienkerne

* k%

‘Ochsenschwanz Consommé \
hausgemachte Kisegrissini | Gemiisejulienne | Kalbsbratnockerl

* K*x

Russisches Blini
Schmand | Lachskaviar

%k *x

- GeBratenes Rinderﬁlet‘
> GANG MENU —in der Krauterkruste-

€ 09,- ‘ ‘ \ ‘ ‘ | ~Barologlace | Austernpilze | Kartoffelgratin
: oder

Seeteufelfilet
-in Nussbutter gebraten-
Hummersauce'|-Polentataler | geschmorter Pak Chot

oder’

'Hausgemachte Triiffelravioli
\ \-mit Pilzfarce-
Baby Mangold |\Sautierte Kirschtomaten | Parmesanchip

* kX

Dessert ,,Supreme*
Schokoladensoufflé | Amaretto Parfait | Friichtetrifle




'BRAUHAUS

- AM SCHLOSS

3 GANG MENU
€31,-

4 GANG MENU
€ 30,-

' MENUNO®7 |

-VEGGIE MENU-

Terrine aux légumes
-Dreierlei Gem{iseterrine-_\
Tomatensalsa | mariniertes Salatbouquet | Wantan

ko
Si ppch‘en von-der Petefsilienwurzel
Spinatschaum | Croutons | Brunnenkresse
A ~*~k~k ‘
Gefiillte Schmorpaprika

-auf Basilikum Tomaten'Reduktion'
Couscous | Karotten | Zucchini | frische Gartenkrauter

\oder

‘ 3erlei Knodel
-Rote Beete | Spinat | Bergkise-
Salbejbutter | Parmesanhobel

Kk k

Héusgemachte Quarkknédel
-in Zimt Butter Brosel-
Zwetschgenroster | Zitronenabrieb




| =) T | ~ MENUNO°8 |
BRAU HAUS ‘ \ ' ‘ ‘ ‘ | —-VEGANES MENU-
- AM SCHLOSS . , \ ,

‘ Exotischer Quinoasalat
Thai Chilli | Rucola | gebackene Kichererbsen

X * %

Feurige Gemiisesuppe
-mit knackigem Gemiise-
Morcheln | Limettenzeste | Korriander | Sesamél,

3 GANG MENU

€ 33,' : | \ : \ | \ Tofu im Krautermantel
\ | \ ‘ \ | * ‘ -in Sesamol gebraten- \
4 GANG MENU : : Grillgemiise'| Rosmarinkartoffeln | SojaDip
: \ ‘ \ : ‘ \ : \oder ‘
€38~ | | . |
‘ ‘ * ‘ : ‘ ‘ Hausgemachte Ravioli

\ -Fiillung nach Wahl & Saison- ‘
geschmortes\Paprikaletscho | Brunnenkresse

* k%

Chia‘Pudd'mg :
_ Chia Samen-| Kokosmilch'| brauner Rohrzucker | Beerenragout




